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Stiftung Hospital St. Wendel ..
Speisenplan vom 25.05.2026 bis 29.05.2026 StH';‘;g;tgu,
St. Wendel
KW 22 MENU I MENU Il Vegetarische Kost
Pfingstmontag
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
Dienstag sLaachtunkes mit Putenschnitzel mit Currysauce » Veget. Friihlingsrolle mit Currysauce
Wursteinlage und Ei, Kartoffel Reis und Salat Vollkornreis und Salat
Obst Obst Obst
TA=R,S 7=2,3,4,8A=C,g TA=P A=g A=g
Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
Mittwoch :Reibekuchen mit Apfelmus »Vollkornhérnchen Bolognaise Reibekuchen mit Apfelmus
Salat
Buttermilchdessert Buttermilchdessert Buttermilchdessert
A=a,c,g TA=R A=a,g A=a,c,g
Haferflockensuppe Haferflockensuppe Haferflockensuppe
Donnerstag Schweinebraten mit Wurstsalat nach Art des Hauses Bunte Nudeln mit einer farbenfrohen
Kartoffeln und Gemiise und Bratkartoffeln Sahnesauce und Salat
Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding
TA=S 7=3,4A=g TA=S 7=3,4A=TA=g
Karottencremesuppe Karottencremesuppe Karottencremesuppe
Freitag Hahnchenkeule WFischragout mit Zwiebelkuchen
Bratkartoffelwiirfel und Rote Bete: Reis und Broccolia mit Salat
Birnenwdirfel Birnenwdirfel Birnenwdirfel
TA=G Z=1;9aA=a TA=F Z=1,9a A=a,d,g Z=1A=a,g

Wir sind fiir Sie erreichbar von Montag bis Freitag von 7.30 Uhr bis 14 Uhr

Vorbestellungen werden erbeten bis 9 Uhr morgens

Telefon 06851 8908 565

In den FuRzeilen sind die Zusatzstoffe und Allerge des jeweiligen Essens deklariert. Infos bitte tiber die Aushénge.

TA =Tierart S=Schwein, R=Rind, P=Pute, H=Hahnchen, F=Fisch
Z= Zusatzstofe 1 Farbstoff, 2 Konsevierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiBungsmittel

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen lhnen Guten Appetit!
Ihr Service- und Kiichenpersonal

A=Allergene aGluten, b Krebstiere, ¢ Eier, d Fisch, e Erdniisse, f Soja, g Milch, h Schalenfriichte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, | Schwefeloxid, m Lupine, n Weichtiere




